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- Todos nuestros productos de maiz son 100% nixtamalizados -
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Preparacién artesanal a base de aguacates maduros,
mezclados con el frescor del tomate y el cilantr ,'el.-_‘:,a.
caracter de la cebolla morada y la chispa del jalap .
Terminado con un chorrito de lima para realzar sus

sabores. Acompanado de totopos de maiz.

e

{.fl-.t&‘l-\,h't.ll.': poll A dhahw NP P AEA L

>
=
(e}
=)
=3
=t
=)
»n
ol
@
=
®
=
N
Q
=)
=
2
=
=)
=
D
n
@
=
e
=
D
wn
g
)
[
=)
©
o

Tiernos Elotitos de maiz dulce cocidos al punto,

acompanados de finos hilos de mayonesa y una

«Frijoles con chorizo y queso.......cccccecervvvnenniriiinnnnenee. €9,60

Nuestra receta de frijoles refritos machacados con
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y un cuenco de pico de gallo aparte para aportar el

toque justo de frescura

EXTRAS
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- Todos nuestros productos de maiz son 100% nixtamalizados -
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TORTAS

« Torta de pastor.........cc....... e s ok At SR O €9,60 e

Nuestra receta especial de carne al pastor, donde el adobo se [ -
funde con la carne para una explosiéon de sabor. En una telera, /»
con pina dulce, cebolla y cilantro fresco. |
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- Torta de cochinita pibil.................. AT 5 P ot €9,60 =,

Nuestra receta secreta de cochinita pibil, resaltando el sabor =
profundo de las especias y el achiote. En una telera, acompanada |
de las clasicas cebollas encurtidas con habanero.

sllogbaRale DITRIar. <. iU e a8 o a5 i e g s €10,00 e

Birria de olla sazonada artesanalmente, servida en telera, con _
cebolla y cilantro frescos. Un bocado jugoso y lleno de tradicién|
l mexicana.

SOPES

Bases de maiz nixtamalizada con base de frij
toque de crema.

ENCHILADAS

Plato tradicional de la gastronomia mexicana elaborado a base de tortillas de maiz rellenas y
cubiertas con salsa.

En esta versién se preparan con pollo deshebrado y se sirven con salsa roja o salsa verde,
acompanadas de papitas y zanahorias.
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. Enchiladas verdes

BB Iehitad st rofasw.: S A e R e T e

1“'#!"#"-’1"##Llﬂfi""!)m.‘l‘lfFIVWI 'l“f‘?l"‘.il"h‘ﬂ/“i‘l PRAA Y NIAP AT I P I PAFF e\ Y
— .

ddh I A AN gAMYLk qad

:-‘I"I'I""I!ﬁf‘li'ttii"'t’ll"f'!""? Yy rHVU"!V‘IyTJ"‘TTLET Ul”éxé



-
{fla\&‘l\,h‘a‘ta.': poll A bk A NP P AEA L

k\.'f‘&lh h A AL S F 4 AYAAV. L @&{TWATE

4 d ImE Ak AL N bRV YLk vad

" ONIXTLI

e

|

i T hEA——

e B IS XL E AAAALERCERY. '4??1!#??2'17"?1!"!}*

——
——

—= SABOR DE MEXICO +—

- Todos nuestros productos de maiz son 100% nixtamalizados -

TACOS

Tortilla de maiz suave y flexible que envuelve un relleno jugoso y bien
sazonado, preparado a fuego lento. Un bocado honesto, intenso y muy mexicano.

unidad orden de 4
RN COSTACTRASTOT o Ty s 5o casees sTo i €3,80..... 00" €15,00 o

e Tacos de Cochinita Pibil..................

S as e Pimea. L S L y
o Tacos de chicharron.................... l L&
st Tacos derpescado.c.....c.coivveaiiiinns il ;

SR coste Lengua.... . LR Ss, N0 Qe e

e Tacos de Arrachera........c..ccceeveee....€4,30....9% 3

QUESABIRRIA

Tortilla de maiz dorada y crujiente, rellena de birria de ternera cocinada lentamente en su
propio adobo y queso fundido. Terminada con cebolla y cilantro frescos.
Se sirve acompanada de consomé caliente para dipear y potenciar todo su sabor.

« Quesabirria

GRINGA

Tortilla de harina doradita al comal, rellena de carne al pastor y queso fun
pepinos encurtidos, cebolla morada y salsa roja. Un clasico calle]ero g
sabor y el toque perfecto entre crujiente y jugoso. :
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- Todos nuestros productos de maiz son 100% nixtamalizados -
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TAMAILES

El corazén de la cocina mexicana: masa de maiz tierng
casero y cocida cuidadosamente al vapor. Un bocae
en su punto ideal de temperatura.

(preguntar disponibilidad)

’(fltllh

ST AT Al S R i s €5 unidad

POZOLE

Preparacion clasica de la cocina mexicana en la q aiz es el protagonista. El grano
se cuece lentamente hasta alcanzar una textura 3
caldo intenso y aromatico.
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(Por encargo 2 dias anticipacién
minimo 3 raciones)
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A » Cheesecake de Guayaba........... €6,00 e
i Postre horneado de textura suave y cremosa, elab ?
a ' +
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¥ »
- Bizcocho suave y esponjoso bafiado en una mezcla de leches, coronado con crema | » |
-.\_: ligera y un toque dulce que se derrite en cada . Un clasico irr'ésisggible de la =<
) reposteria latinoamericana. ' A ' s
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| * ChocoFlan €5,60 i
|
v >
. Postre de dos capas que combina la intensidad del chocolate con la s m ; l »
4 Contraste de texturas, equilibrio entre dulzor y profundi : : ;
]
. repetir. Dificil de compartir.
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Postre tradicional mexicano elaborado con maiz dulce, de te y himeda,

con un sabor delicadamente dulce y casero. Servido_

disfrutar al

final de la cena.
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	CARTA de CENAS
	• Guacamole con totopos.............................................€14,80
	Preparación artesanal a base de aguacates maduros, mezclados con el frescor del tomate y el cilantro, el carácter de la cebolla morada y la chispa del jalapeño. Terminado con un chorrito de lima para realzar sus sabores. Acompañado de totopos de maíz.
	• Elotitos de maíz con mayonesa y queso.....................€10,90
	Tiernos Elotitos de maíz dulce cocidos al punto, acompañados de finos hilos de mayonesa y una generosa lluvia de queso  rallado. Un clásico de sabor.
	•Frijoles con chorizo y queso........................................€9,60
	Nuestra receta de frijoles refritos machacados con chorizo de la casa, coronados con queso fresco desmoronado. Servidos con crujientes totopos de maíz y un cuenco de pico de gallo aparte para aportar el toque justo de frescura
	Queso ..................................€1
	Salsa Macha ....................€1,30
	Frijoles ...........................€1,50
	Arroz ..........................................€1,80
	Aguacate .........................................€2
	Totopos ...........................................€5
	• Torta de pastor..................,................................€9,60
	Nuestra receta especial de carne al pastor, donde el adobo se funde con la carne para una explosión de sabor. En una telera, con piña dulce, cebolla y cilantro fresco.

	• Torta de cochinita pibil..................,....................€9,60
	Nuestra receta secreta de cochinita pibil, resaltando el sabor profundo de las especias y el achiote. En una telera, acompañada de las clásicas cebollas encurtidas con habanero.

	• Torta de birria..................................................€10,00
	Birria de olla sazonada artesanalmente, servida en telera, con cebolla y cilantro frescos. Un bocado jugoso y lleno de tradición mexicana.

	Bases de maíz nixtamalizada con base de frijol, lechuga fresca, queso y un toque de crema.
	Deshebrada....................................€14,90
	Tinga….........…...............................€13,80
	Chicharrón.....................................€14,00
	Plato tradicional de la gastronomía mexicana elaborado a base de tortillas de maíz rellenas y cubiertas con salsa. En esta versión se preparan con pollo deshebrado y se sirven con salsa roja o salsa verde, acompañadas de papitas y zanahorias.

	• Enchiladas verdes...........€16
	• Enchiladas rojas...................................................€16
	Tortilla de maíz suave y flexible que envuelve un relleno jugoso y bien sazonado, preparado a fuego lento. Un bocado honesto, intenso y muy mexicano.
	unidad
	orden de 4
	Tacos de Pastor..............................€3,80..................€15,00
	Tacos de Cochinita Pibil..................€3,70..................€14,60
	Tacos de Tinga...............................€3,60..................€14,20
	Tacos de chicharron......................€3,60...................€14,20
	Tacos de pescado...........................€4,60...................€18,20
	Tacos de Lengua............................€3,90...................€15,40
	Tacos de Arrachera........................€4,30...................€16,90

	unidad
	Tortilla de maíz dorada y crujiente, rellena de birria de ternera cocinada lentamente en su propio adobo y queso fundido. Terminada con cebolla y cilantro frescos. Se sirve acompañada de consomé caliente para dipear y potenciar todo su sabor.
	• Quesabirria........................................€4,00
	Tortilla de harina doradita al comal, rellena de carne al pastor y queso fundido, servida con pepinos encurtidos, cebolla morada y salsa roja. Un clásico callejero mexicano con mucho sabor y el toque perfecto entre crujiente y jugoso.
	Gringa.............................................€12,00

	- Todos nuestros productos de maíz son 100% nixtamalizados -


	FLAUTAS
	Crujientes tacos dorados de maíz con el relleno de tu preferencia. Coronadas con lechuga crema, queso y un toque de salsa.     (4 unidades)
	Pollo.....,...........................................€15,30
	Deshebrada......................................€15,80

	TAMALES
	El corazón de la cocina mexicana: masa de maíz tierna y aireada, preparada con sazón casero y cocida cuidadosamente al vapor. Un bocado auténtico y reconfortante, servido en su punto ideal de temperatura.
	(preguntar disponibilidad)
	• Tamal.................................€5 unidad

	POZOLE
	Preparación clásica de la cocina mexicana en la que el maíz es el protagonista. El grano se cuece lentamente hasta alcanzar una textura tierna y se combina con carne en un caldo intenso y aromático.
	• Pozole..........................................€17,90


