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CARTA de CENAS



ENTRANTES

Preparación artesanal a base de aguacates maduros,

mezclados con el frescor del tomate y el cilantro, el

carácter de la cebolla morada y la chispa del jalapeño.

Terminado con un chorrito de lima para realzar sus

sabores. Acompañado de totopos de maíz.

• Guacamole con totopos.............................................€14,80

• Elotitos de maíz con mayonesa y queso.....................€10,90 

Tiernos Elotitos de maíz dulce cocidos al punto,

acompañados de finos hilos de mayonesa y una

generosa lluvia de queso  rallado. Un clásico de sabor.

•Frijoles con chorizo y queso........................................€9,60 

Nuestra receta de frijoles refritos machacados con

chorizo de la casa, coronados con queso fresco

desmoronado. Servidos con crujientes totopos de maíz

y un cuenco de pico de gallo aparte para aportar el

toque justo de frescura

EXTRAS

Queso ..................................€1

Salsa Macha ....................€1,30

Frijoles ...........................€1,50

Arroz ..........................................€1,80

Aguacate .........................................€2

Totopos ...........................................€5

- Todos nuestros productos de maíz son 100% nixtamalizados - 



TORTAS
• Torta de pastor..................,................................€9,60

• Torta de cochinita pibil..................,....................€9,60

Nuestra receta especial de carne al pastor, donde el adobo se
funde con la carne para una explosión de sabor. En una telera,
con piña dulce, cebolla y cilantro fresco.

Nuestra receta secreta de cochinita pibil, resaltando el sabor
profundo de las especias y el achiote. En una telera, acompañada
de las clásicas cebollas encurtidas con habanero.

• Torta de birria..................................................€10,00

Birria de olla sazonada artesanalmente, servida en telera, con
cebolla y cilantro frescos. Un bocado jugoso y lleno de tradición
mexicana.

SOPES

ENCHILADAS
Plato tradicional de la gastronomía mexicana elaborado a base de tortillas de maíz rellenas y
cubiertas con salsa.
En esta versión se preparan con pollo deshebrado y se sirven con salsa roja o salsa verde,
acompañadas de papitas y zanahorias.

Bases de maíz nixtamalizada con base de frijol, lechuga fresca, queso y un
toque de crema.

Deshebrada....................................€14,90

Tinga….........…...............................€13,80

Chicharrón.....................................€14,00

• Enchiladas verdes...........€16

• Enchiladas rojas...................................................€16

- Todos nuestros productos de maíz son 100% nixtamalizados - 



QUESABIRRIA

• Quesabirria........................................€4,00

Tortilla de maíz dorada y crujiente, rellena de birria de ternera cocinada lentamente en su
propio adobo y queso fundido. Terminada con cebolla y cilantro frescos.
Se sirve acompañada de consomé caliente para dipear y potenciar todo su sabor.

TACOS

Tacos de Pastor..............................€3,80..................€15,00

Tacos de Cochinita Pibil..................€3,70..................€14,60

Tacos de Tinga...............................€3,60..................€14,20

 Tacos de chicharron......................€3,60...................€14,20

Tacos de pescado...........................€4,60...................€18,20

Tacos de Lengua............................€3,90...................€15,40

Tacos de Arrachera........................€4,30...................€16,90

orden de 4 

Tortilla de maíz suave y flexible que envuelve un relleno jugoso y bien
sazonado, preparado a fuego lento. Un bocado honesto, intenso y muy mexicano.

unidad 

GRINGA

unidad 

Tortilla de harina doradita al comal, rellena de carne al pastor y queso fundido, servida con
pepinos encurtidos, cebolla morada y salsa roja. Un clásico callejero mexicano con mucho
sabor y el toque perfecto entre crujiente y jugoso.    

Gringa.............................................€12,00

- Todos nuestros productos de maíz son 100% nixtamalizados - 



- Todos nuestros productos de maíz son 100% nixtamalizados - 

Crujientes tacos dorados de maíz con el relleno de tu preferencia. Coronadas con
lechuga crema, queso y un toque de salsa.     (4 unidades)

FLAUTAS 

Pollo.....,...........................................€15,30

Deshebrada......................................€15,80 

TAMALES
El corazón de la cocina mexicana: masa de maíz tierna y aireada, preparada con sazón
casero y cocida cuidadosamente al vapor. Un bocado auténtico y reconfortante, servido
en su punto ideal de temperatura.

• Tamal.................................€5 unidad

(preguntar disponibilidad)

POZOLE
Preparación clásica de la cocina mexicana en la que el maíz es el protagonista. El grano
se cuece lentamente hasta alcanzar una textura tierna y se combina con carne en un
caldo intenso y aromático.

• Pozole..........................................€17,90

(Por encargo 2 días anticipación
minimo 3 raciones)



POSTRES
Cheesecake de Guayaba...........€6,00

Choco-Flan...................................€5,60

Postre de dos capas que combina la intensidad del chocolate con la suavidad cremosa del flan.
Contraste de texturas, equilibrio entre dulzor y profundidad, y un final largo que invita a
repetir. Difícil de compartir.

Postre horneado de textura suave y cremosa, elaborado con guayaba integrada en la
mezcla, que aporta un sabor dulce y aromático característico.

Tarta 3 leches........................€5,00

Bizcocho suave y esponjoso bañado en una mezcla de tres leches, coronado con crema
ligera y un toque dulce que se derrite en cada bocado. Un clásico irresistible de la
repostería latinoamericana.

Pan de Elote.......................€4,60

Postre tradicional mexicano elaborado con maíz dulce, de textura suave y húmeda,

con un sabor delicadamente dulce y casero. Servido frío, perfecto para disfrutar al

final de la cena.
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